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SIVOS Meux-Réaux sur Trefle
Menus du 29 septembre
au 17 octobre 2025

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Carottes rdpées,
mais, vinaigrette au | Friand au fromage Emincé de &7
By balsamique Paupiette de veau | chou blanc au jambon Pasteque
29/09 Nuggets de blé a la creme Filet de dinde Dos de lieu
au Sauce fromage Haricots verts Ratatouille au cumin Pates
03/10 blanc aux herbes et carottes Fromage ou laitage Laitage
Semoule Laitage Tarte Fruit frais £=
Fromage ou laitage Beignet aux pommes @
Fruit frais &2
Tomates vinaigrette | Salade verte, Edam Cour'gael,l‘r:r:iirr;lapees Taboulé
Du Jambon grillé et Ml'm'olgf‘re Dos de colin meunicre Pilon de poulet
06/10 Sauce moutarde Tortellini ricotta Gratin de brocolis Haricots verts
au Pommes rissolées 0 et épinards Fromage Laitage
10/10 Fromage Fromage Muffin Fruit frais &
Fruit frais €* | Flan nappé caramel ot chocolat “
o P 2
Concombre au &2 Céleri ¢» Ciﬁ:?::::(::f: :?5: Betteraves
Du fromage de brebis rémoulade Nuagets de blé @ Hachis
13/10 Viennoise de volaille Bolognaise Duogdge carottes de poisson
au Petits pois Pdtes Fromaae ou laitage Salade verte @2
17/10 Fromage ou laitage | Fromage ou laitage Mgoelleux 9 Laitage
Fruit frais & Creme dessert aux amandes Fruit frais &
v | Ve A
18/10 (0 / /r-;‘ R / 2 Q)
au U{()'\ )\ g\ \/f\(/f\"\ (/LWS ll')
02/11

Le prestataire se réserve le droit de modifier Produit fait maison

la composition des menus en cas de difficultés Py _ .
. . . ve e .. . %" Produit de saison
d'approvisionnement ou d'impératifs de service.

@ Repas végétarien




